EINFACH GUTE ZUTATEN!

:- BEZUGﬁq\%wgls

Spezialititen fiir die Kiiche:
Gesund, genussvoll, lecker!

Esist nun mal so: Die Qualitit der Zutaten
und die Qualitat des Handwerkszeugs ent-
scheidet dariber, wie gut ein Essen

schmeckt. Heillt im Klartext: Ein tolles

Steak hat eine gute Pfanne statt eines ¢y

Billigmodells aus dem Discounter ver-
dient. Und der knackige Salat vom Bio-
Bauern oder das selbst gebackene Brot
aus besten Zutaten sollte nicht von ir-
gendeinem No Name-0l hegleitet
werden. Gesunde Zutaten, die auf
Qualitat und Nachhaltigkeit set-
zen, bei denen der dkologische An-
bau Standard ist. Das PURER GE-
NUSS-Team hat —speziell, wenn
esum Ole in der Kiiche geht — ei-
ne neue Liehlingsmarke: Villa Ma-
secri heilt sie.

Okay, billig sind die Produkte
nicht. Aber der Geschmack: Out-

standing!

Ganz, ganz ehrlich: Die Produkte von Villa
Masecri sind einfach genial. Wir haben —
bedingt durch unsere Testkocherei fiir Sie

—wirklich viele Ole ausprobiert. Aber
die von Villa Masecri toppen alles!
Ob das Olivendl oder das Walnuss-

ol —egal, welche Sorte Sie nehmen,

alle sind einfach nur richtig gut.

Aromatisch, reichhaltig, gut.

Sie finden, das klingt jetzt iiber-
schwanglich? Okay. Wenn Sie
das erste Mal an dem Walnuss-
ol geschnuppert (wirklich nur

geschnuppert!) haben, dann
wissen Sie: Es ist genial. Ein
kleines Tropfchen Arganol —
und Sie wissen: Dieses Ol ist

jeden Cent wert —und davon

r\.[m‘mhil?}lm Aromatisch & gut:

Nusst das Macadamianussol.
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Zwei Ole in der schicken Menage, begleitet von
Salz- und Pfeffer-Topfchen. Zusammen mit fri-
schem Brot serviert, haben Sie einen wunderba-
ren Starter fr's Abendessen: Brot mit diesem
kastlichen 01 betraufeln, etwas Salz drauf — zum
Abheben gut!

<

kostet es zugegebener-

malfSen nicht wenige.

lhnen hier das Ol-Sortiment

Mandelol
aufzuzahlen, wiirde den —
Rahmen sprengen. Schau- EAETaT

en Sie einfach im Inter-
net nach: unter
www.villamasecri.com,
Das PURER GENUSS-
Team hat alle (ganz
wunderbar verantwor-
tungshewusst herge-
stellten!) Olsorten ge-
testet, hat die wunder-
bare Macadamia-Nuss- &
creme ausprobiert und Mm’d[!o’
ist jetzt richtig neugie- -
rig auf den Sherry-Essig
aus Andalusien. Wenn der
so klasse ist wie das Mandelal

oder das Macadamianussol, dann wird
auch er zum festen Bestandteil der PURER
GENUSS-KUlche.

Alle Villa Masecri Ol-Spezialititen sind ein-
zeln, aber auch in Kombination mit einer
Ol-Menage von ALESSI und /oder MUNDRA
Ol-Verkostungsschalen von Zwiesel 1872
erhaltlich. (Villa Masecri, Arganol nach Ber-
berart, 0,25 132 Euro, Traubenkerndl nach
Winzerart, Bio-Qualitdt, 0,25 132,50 Euro,
Olivendl nativ extra aus Italien, 0,25 | cir-
ca 9 Euro, Walnussol nach franzosischer
Art, 0,25 112,50 Euro, Macadamianussél,
Bio-Qualitat, 0,25 | circa 12 Euro, Macada-
mia-Nusscreme 250 g circa 9 Euro, Vinag-
re de Jerez, Sherry-Essig aus Pedro Ximé-

nez, 0,25 | circa 29 Euro)
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