Vom 24. bis 28. August prisentiert Vil-
la Masecri ihre luxuritise Peinkostaus-
wall aul dem Frankfurter Genuss-Event
taste it! Exquisite kallgepresste Pflan-
zendl-Spezialititen, eine Macadamia-
Nusscreme und ein seltener Pedro-Ximé-
nez-Sherry-Essig werden auf der Sonder-
schau der Tendence Lifestyle vorgestellt.

Spezialitéiten
von
Villa Masecri

Bei Pflanzendlen ist es dhnlich wie
beim Wein - die Qualititsunterschiede
sind enorm! Villa Masecri steht far sorg-
faltig ausgewihlte, schonend herge-
stellte und genussreiche Olspezialiti-
ten fir allerhiichste Anspriche. Der
engagierte Eurotoque- und Bio-Spit-
zenkoch Christian Kolb vom Restaurant

L'Artichoc (Frankfurt) eroffnet in

seiner Kochshow auf der taste it!

diese neue Welt femer‘("}lc. Neu-
gierige Besucher erfahren von

ihm, wic man mit wenigen Trop-

fen eines aromatischen Ols auch
einfachen Gerichten Opulenz ver-

leiht und einen kreativen Hauch

durch die Kiiche wehen ldsst.

Taste it! Bel einer Probier-Aktion -
wihrend der Kochshow und auch am
Messestand — genieen die Besucher die
Aromen und Geschmacksnuancen von
marokkanischem Arganol, feinstem Trau-
benkerndl, aromatischem Kirbiskernél,
fruchtigem Olivendl sowie verschiedenen
Nussolspezialitaten. Was bedeutet kalt-
gepresst™? Woher kommen die verschie-
denen Ole? Die Experten aus dem Hau-
se Villa Masecri helfen dabei, die kleinen
und grofen Unterschiede kennen zu ler-
nen und vermitteln alles Wissenswerte
iber Ursprung, Herstellung und Qualitit
von Pllanzendlen.




