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HOFFMANN’S ERZÄHLUNGEN

GastArt
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GASTART 24.–26. August 2007

die „Genuss- & Lifestyle-Messe“

IM HOTEL LINDTNER HAMBURG

– Eintritt frei –

DEGUSTATIONSMENU

GASTART vom 24. bis 26. August 2007

Apéro
2004 Stigler Pinot Brut

***
Pochierte Entenstopfleber mit Gelée von Pfirsich und Ingwer 

Tatar von Langoustine mit Vanille und Limone
Mesclun von Wildkräutern mit mariniertem Gemüse

2005 Ihringer Winklerberg Riesling Spätlese F 2

***
Seezunge Colbert

gedämpft mit Petersilienaroma
Blumenkohlmousseline & Konfitüre von Zitronen u. Petersilie

Sauce Colbert
2001 Ihringer Winklerberg Silvaner Spätlese trocken

***
Rouget Barbet mit Aromaten gebraten

warmer Salat Pistou mit Mimolette & kandierten Tomaten
Sepiacrème und Sauce Bouillabaisse

2004 Freiburger Schlossberg Spätburgunder Weißherbst
Spätlese trocken

***
Osso Buco vom Milchlamm mit Gremolada

reduzierte Schmorjus mit Wilder Rauke
2003 Freiburger Schlossberg Spätburgunder Spätlese trocken 

– Großes Gewächs –

***
Glacierte Aprikose mit Lavendel Crème Brûlée

gebratener Mandel-Brioche und Lavendel-Honigeis
2002 Freiburger Schlossberg Spätburgunder Weißherbst

Beerenauslese

***
Kaffee & Lindtner’s Petits Fours 24. August 2007 – VERNISSAGE

26. August 2007 – GASTART-MENU

KUNST
Vladimir Kamendy Zeitgenössische Malerei – neue 

Perspektiven aus dem Sommeratelier
Frank Meurer Glasgestaltung

WOHNEN
KPM Porzellan und Tischkultur

Fragile Glasdesign
Casa de Color Bettdesign, Erlesenes in Farbe

Renate Haaker-Raible Antikes Leinen

GASTART MIT NEUEN HIGHLIGHTS:

Die Genuss- & Lifestyle-Messe GastArt
ist am 25. und 26. August

von 11.00–18.30 Uhr geöffnet.

– Der Eintritt ist frei –

KULINARISCHES
Weingut Stigler Erlesene Weine vom Kaiserstuhl

Villa Masecri Einzigartige Entdeckungsreise durch die Welt
kaltgepresster Öl-Spezialitäten in Bio-Qualität

Spices & Herbs Feine Gewürze & Chutneys
Obsthof Eckhoff Fruchtiges aus dem Alten Land

Meckerkäse Deilshof Niedersächsischer Ziegenfrischkäse 
mit und ohne Kräuter

Konditorei Lindtner Köstlichkeiten für die Sinne  
Petits Fours, Confiserie und Baumkuchen

Hotel Lindtner Hamburg Sommerliche Gaumenfreuden

DIE AUSSTELLER AUF EINEN BLICK

MODE
Korsettwerkstatt A. Bodenstein Handgefertigte Korsagen

Chez Elles Maßkonfektionen für festliche Anlässe
Art of Textil Fashion & Mode

Birgit Mähler-Klerch Handgefertigte Mützen und 
individuelle Kappen

Mató Hochwertige Kleider

SCHMUCK & UHREN
Jan Bierschenk Goldschmiede- und Kunstobjekte
Stigler-Güntert Gold- und Silberschmiede, Sigmaringen

Barbara Berkenhoff Biedermeier bis Art Deco, 
Schmuck Pretiosen

Antje Pape Opale und Gold
ARTIFACT Halsketten – individuell gefertigt

Joli Zauberhafte Glasperlen
Schmidt-Uhren Uhrmacher und Goldschmiedemeister

Kirsten Meyer-Schreiber KMS Design

ACCESSOIRES
Orangerie ausgefallene Einrichtungsgegenstände 

von der Seine
Marlene von Reck Skandinavische Lebensart

BEA Schönes aus Wollfilz
ozelot Überraschend Schönes zum Verschenken

Hoffmann´s Erzählungen
am Sonntag, 26. August 2007 um 18:00 Uhr

Degustationsmenu mit Gastkoch Michael Hoffmann
aus dem Restaurant Margaux Berlin

Menu EUR 112,00 pro Person
inkl. begleitender Weine vom Weingut Stigler

– Bitte reservieren Sie zeitig Ihren Tisch –

BÜCHER & LEINENDRUCK
Regine Schneider Literatur: Wohnen, Kochen & Lifestyle

meyn-bild Fotodruck auf Leinwand

FLORALES & GARTEN
Menck & Menck Blütenträume für Haus & Garten
Christa Jachzik Exclusive Blumengestecke

Vernissage zur GastArt
24. August um 18.00 Uhr

mit Welcome-Drink & Fingerfood.
– Der Eintritt ist frei –

Ab 18.30 Uhr BBQ in Lindtner´s Garten
mit leichten Stigler Weinen.

BBQ EUR 35,00 pro Person
inkl. Wein und Wasser

– Tischreservierung erbeten –

„SUMMER NIGHT“ IM HOTEL LINDTNER
Übernachtungs-Special zur GastArt
Superior-Einzelzimmer ab EUR 95,00

Superior-Doppelzimmer ab EUR 120,00

Junior Suite / Studio ab EUR 145,00

Suiten ab EUR 170,00

Zuzüglich unser
großes Frühstücksbuffet EUR 14,50


